
山椒を使った商品開発
～中部山岳エリアの特産品を使った商品開発に向けて～

飛騨高山高校商業研究部



これまでの商業研究部の活動

地元飛騨高山を
元気にしたい！



今年度の取り組み



飛騨山椒を選んだ理由

飛騨山椒を日本全国に広めたい！

多くの人に山椒の魅力を

知ってもらいたい！

山椒で商品開発！



山椒の商品



山椒についての学習した内容のまとめ
活用方法 ・料理のうえにかける

・素材に混ぜ合わせる
・味噌や醤油にする
・こってりしたものをさっぱりとさせる

商品化されているもの ・ソフトクリーム
・シフォンケーキ
・味噌・マヨネーズ等の調味料
・佃煮・お茶漬け
・のり・焼肉のたれ・山椒七味

味・特徴 ・舌がしびれるように辛い

効能 ・サンショーオールという成分が整腸作用や内臓粘
膜強化に効果的
・辛み成分が発汗作用による代謝の改善、脳の活性
化を図る



飛騨山椒様 見学会



山椒の醤油 山椒の塩

山椒の佃煮

山椒の実



飛騨山椒を見学して



飛騨山椒の特徴

・奥飛騨温泉郷ならではの
優良系統！

・香りの持ちが長い！
・地域独特の香り成分！





◎ひとつひとつ

手作業で行う。

◎小さなごみも

丁寧に取り除く。

従業員の方たちの仕事



飛騨山椒の特徴
◎一房ずつ手作業で収穫

◎陰干し・天日干しに時間をかける

◎香り・辛さ・痺れのバランスの良さ

◎柑橘系の香りが強い

◎ミシュランにも掲載されている

名店でも使用されている

天日干しの様子



私たちの力で
飛騨山椒の
魅力を最大限に
生かしたい！！



今年はなにを作るの？？？飛騨山椒と味噌の相性 抜群！！



山椒と味噌煎餅のコラボに決定！

井之廣製菓舗様の味噌煎餅



味噌煎餅と山椒チョコレート コラボ商品の研究！！



★試食会を行って★

アイデアが面白く、山椒とチョコレートの相性が良い

山椒が強いので、もう少しマイルドにするとよい

インパクトのあるデザインがあるとよい

チョコレートの甘味をもう少し抑えるとよい

チョコレートと七味山椒のバランスがよい

チョコレートの塩入は、甘しょっぱくてよい

ホワイトチョコを着色したら可愛い（ピンクなど）

抹茶のチョコレート、ナッツ系、枝豆などを使って山椒の葉に見立てる

ホワイトチョコレートは見た目が良い



★提案★

①七味山椒を使用する。

②チョコレートをコーティングする

③ﾌﾞﾗｯｸﾁｮｺ・ﾎﾜｲﾄﾁｮｺの両方を使用する。

④山椒の量を減らす。

⑤インパクトのあるデザインを考える









山椒入りチョコレート味噌煎餅完成！！



山椒入りチョコレート味噌煎餅
１６０円にて販売しています！！

飛騨山椒入りチョコレート味噌煎餅



４０個数量限定

「雪国ぶどう」
価格￥４５０



飛騨山椒 × 井之廣製菓舗
×飛騨高山高校商業研究部

ここに文字を入
力


